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 2024 年度古泉財団研究費助成金助成対象者の研究成果について、研究成果 

報告書を公表いたします。 

 研究成果報告書は、助成対象者から提出されたものを加筆修正することなく

掲載しております。 

 研究成果について、ご関心のある方は、研究者が在籍する各大学・研究機関様

へご連絡ください。 



2024年度古泉財団研究費助成金成果報告書 

 

（敬称略） 

氏名 所属 研究題目 

相澤 知里 新潟大学 

大学院医歯学総合研究科 

口腔生命科学専攻 

異なる米嚥下調整食品の咀嚼嚥下時に

おける舌筋運動定量化の試み 

廣田 早紀 新潟県農業総合研究所 

基盤研究部 

主任研究員 

新たに開発された「指定混合肥料」の肥

効特性等の解明 

中村 彰宏 長岡技術科学大学 

技学研究院 

助教 

ゲルマイクロドロップレットを用いた

油脂生産微生物の超高効率な育種基盤

技術の開発 

坂田 政貴 新潟大学 

大学院医歯学総合研究科 

口腔生命科学専攻 

食生活改善が認知機能に及ぼす影響－

食生活の積極的変容による脳機能への

効果－ 

萩原 真 新潟県立大学 

人間生活学部 

助教 

キノコに含まれるアミノ酸の分子栄養

学的作用機構の解析 

石井 穂乃香 新潟医療福祉大学 

健康科学部 

健康栄養学科 

酸味刺激と炭酸刺激の併用が嚥下誘発

に及ぼす影響 

趙 鉄軍 新潟食料農業大学 

食料産業学部 

准教授 

超音波霧発生器を活用した新養液栽培

システムの開発 

佐々木 奨太郎 新潟工科大学 

工学部 

食品工学コース 

抗脂肪肝作用を有する食品素材として

のデンプン分解米胚乳タンパク質の可

能性 

大野 匠 新潟県農業総合研究所 

食品研究センター 

研究員 

白未熟粒米が米飯及び米加工食品に及

ぼす影響と加工条件の解明 

Guo Antao 新潟大学 

大学院医歯学総合研究科 

生体機能調節医学専攻 

白トリュフ抽出物の肥満糖尿病モデル

マウスにおける有効性の検討 

鈴木 浩之 新潟食料農業大学 

食料産業学部 

助教 

バランゴンバナナ果皮由来のメタン発

酵消化液によるバナナ病害抑制効果の

検証 

桑原 直子 新潟薬科大学 

大学院薬学研究科 

薬学専攻 

キノコ類に含まれるエルゴステロール

のビタミン D2, D3の両方の促進による

骨粗鬆症軽減効果  
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精白米の性状分析試験では、白未熟粒の割合と吸水率には有意な正の相関が認められたが、その

他の調査項目では、各試験区で差がなかった（データ省略）。 

製粉試験では、白未熟粒の割合が高いほど米粉の平均粒子径が小さくなる傾向が見られた（図１）。

また、デンプン損傷度については、各試験区で差はないことから、湿式気流粉砕において白未熟粒

の割合がデンプン損傷度に及ぼす影響はないことが示唆された（データ省略）。 

レトルト米飯製造試験では、色調に有意差は認められなかったが、白未熟粒の割合と古米臭の原

因であるヘキサナール量の間で有意な正の相関が認められた（データ省略）。米飯の集団粒としての

硬さは、白未熟粒の割合が高いほど硬くなる傾向にあった（図２）。これは、白未熟粒が正常粒に比

べ吸水が多いため米飯粒が変形しやすくなり、米飯の塊が密になったことが影響したと考えられた。 

米粉パン製造試験については、白未熟粒の割合と比容積及びケービング率で各々有意な正の相関

が認められた（図３、４）。米粉が微細だと米粉パンの比容積は高まることが知られており、白未熟

粒の割合が高いほど米粉の平均粒子径を下げることから、比容積及びケービング率に影響したと考

えられた。 

米菓製造試験では白未熟粒の割合が高いほど比容積が減少する傾向が見られたが、有意差は認め

られなかった。また、機器による硬さ及び食感の分析でも白未熟粒の割合による差はなかった（デ

ータ省略）。このことから、米菓製造においては、白未熟粒が及ぼす影響は少ないことが示唆された。 

以上の結果から、米加工品の性状及び品質の一部に白未熟粒の影響が見られたが、その差異は小

さく、本研究で設定した白未熟粒割合の範囲ではいずれの米加工品においても品質や食味に大きな

問題は生じなかった。ただし、本研究の試料米と白未熟粒の種類や構成割合が異なる場合、本試験

成果に当てはまらない可能性がある点に留意する。 

 

  

     

      

  

 

 

４ 主な成果報告 

 （研究発表）大野匠, 「白未熟粒米が米菓品質に与える影響について」, 第 80回米菓製造技術講習 

会, 令和７年３月 10日 
 

図１ 各試験区の粒子径分布の比較 図２ 各試験区の米飯（集団粒）物性の比較 

図３ 各試験区の米粉パン比容積の比較 図４ 各試験区の米粉パンのケービング率の比較 










